
 

 

 

 

 
Fonds de soutien au développement bioalimentaire du Bas-Saint-Laurent 2024–2026 

Volet 3 - Projets en réponse aux priorités régionales 

Projets récipiendaires du premier et second appel à projets, en ordre d’arrivée et d’octroi 
 

PROMOTEUR TITRE DU PROJET MRC 
MONTANT 

REÇU 
                                             RÉSUMÉ DU PROJET 

Les Saveurs  
du Bas-Saint-Laurent 

Parcours gourmand 
2024 

Régional 
22 170 $ 

 

Le projet a permis la production de la brochure « Saveurs et Gourmandises » 2024, un guide gourmand qui répertorie 
l’offre de plus de 170 entreprises du domaine bioalimentaire du Bas-Saint-Laurent. Créée dans le but de faire 
rayonner l’offre bioalimentaire bas-laurentienne, la brochure permet de découvrir les différents producteurs-
transformateurs sur le territoire, leurs produits et leurs points de vente régionaux. Elle y présente également les 
établissements de restauration et les détaillants régionaux qui mettent de l’avant les produits du Bas-Saint-Laurent. 

Les Saveurs  
du Bas-Saint-Laurent 

Marchés des saveurs 
2024 et 2025 

Régional 
65 019 $ 

 

Le projet permet aux Saveurs du Bas-Saint-Laurent d’organiser et de tenir les 19e et 20e édition du Marché des 
Saveurs, événement très attendu dans la région à l’approche de la période des Fêtes. 
 
Le Marché des Saveurs est un salon bioalimentaire annuel dont tous les exposants sont des entreprises 
bioalimentaires bas-laurentiennes, ce qui en fait un lieu unique pour découvrir le savoir-faire de la région et 
contribuer à l’essor de l’économie locale. Réparti sur 4 jours, le Marché engendre des retombées économiques 
considérables pour le secteur. Il accueille chaque année plusieurs milliers de visiteurs à qui il permet de découvrir les 
entreprises bioalimentaires, de déguster et d’acheter les produits régionaux. En 2023, le Marché des Saveurs a 
accueilli 7 700 visiteurs et visiteuses et engendré un chiffre d’affaires de 610 000 $. En 2024, le Marché a accueilli 8 
300 visiteurs et visiteuses et engendré un chiffre d’affaires de 680 000 $. 

Table de concertation 
bioalimentaire  

du Bas-Saint-Laurent 

Le Bio Local au  
Bas-Saint-Laurent : un 

outil de 
développement de la 

filière biologique 

Régional 75 479 $  

Ce soutien permet à la Table de concertation bioalimentaire du Bas-Saint-Laurent de poursuivre le développement de 
la filière biologique. Par le regroupement des producteurs et productrices biologiques et une approche innovante, de 
meilleures réponses aux enjeux communs seront développées, entre autres sur la mise en marché, la promotion et 
l’accès aux intrants. 



 

 

 

PROMOTEUR TITRE DU PROJET MRC 
MONTANT 

REÇU 
                                             RÉSUMÉ DU PROJET 

Les petits régals des bois Boucherie artisanale Kamouraska 20 000 $ 
Le projet a permis à l’entreprise Les petits régals des bois d’aménager une boucherie artisanale pour faire la 
transformation directement à la ferme. Le projet permettra également le développement de nouvelles recettes avec 
les produits de la ferme. 

Herbes salées du  
Bas-du-Fleuve 

Implantation d'un 
système de gestion de 

la salubrité et la 
qualité des Herbes 
salées du Bas-de-

Fleuve 

La Mitis 20 000 $ 
Le projet a permis à l’entreprise Herbes salées du Bas-du-Fleuve d’implanter un système de gestion de la salubrité et 
de la qualité de ses produits afin d’obtenir la certification HACCP et de poursuivre leur expansion vers d’autres 
provinces canadiennes. 

MRC Les Basques 
Abattoir de volailles 

régional dans  
Les Basques 

Les Basques 55 360 $ 
Le projet a permis à la MRC Les Basques d’obtenir une étude de préfaisabilité technique pour l’implantation d’un 
abattoir de volaille sur le territoire qui pourrait servir de levier au développement régional. 

Florent charcuteries 
artisanales  

Démarrage d'une 
entreprise de 
fabrication de 
charcuteries 
artisanales 

Rimouski-
Neigette 

20 000 $ 
Ce projet a appuyé Antoine Landry dans le démarrage de Florent charcuterie, une entreprise de fabrication de 
charcuteries artisanales qui a pignon sur rue à Rimouski et met en valeur le territoire, les producteur·trices, les 
cueilleurs, cueilleuses et transformateur·trices du Bas-Saint-Laurent 

Véronique Bérubé et 
Gabriel St-Laurent 

On cultive avec  
la nature 

La Matapédia 20 000 $ 
Le projet permet aux promoteurs la construction d’une serre bénéficiant de la chaleur d’un élevage de vaches 
Highland pour la production de framboises. 



 

 

 

PROMOTEUR TITRE DU PROJET MRC 
MONTANT 

REÇU 
                                             RÉSUMÉ DU PROJET 

Syndicat des producteurs 
d'ovins du  

Bas-Saint-Laurent 

Reconquête ovine de 
l'Est du Québec 

Régional 97 000 $ 

Le Syndicat des producteurs d'ovins du Bas-Saint-Laurent est le promoteur d’un projet de grande envergure, La 
reconquête ovine de l’Est-du-Québec, mis en place grâce à une mobilisation du milieu et dans le contexte où la 
production ovine mérite une attention particulière pour son potentiel économique et social. 
 
Le financement permet de coordonner des projets identifiés des productrices et producteurs ovins, d’assurer le 
réseautage et le dynamisme du milieu et de dresser un état de situation de la compétitivité des entreprises ovines 
dans l’Est-du-Québec, dans le but d’identifier des pistes d’amélioration à mettre en place. 

Marché public Lafontaine 
Réaménagement du 

Marché public 
Lafontaine 

Rivière-du-
Loup 

60 000 $ 

Le projet permettra de réaménager le Marché public Lafontaine, en fonction depuis 15 ans au Carré Dubé à Rivière-
du-Loup. 
 
Le réaménagement sera fait de manière à rapprocher les producteurs-transformateurs, ayant pour effet d’améliorer 
la visibilité, mais aussi de permettre un nouvel aménagement paysager et une circulation plus fluide pour les touristes 
et la clientèle. 

Centre de 
développement 

bioalimentaire du 
Québec 

Implantation d'un 
atelier collectif de 
conditionnement 

bioalimentaire adapté 
au secteur 

mycologique et des 
PFNL bas-laurentiens 

Kamouraska 48 571 $ 

Le projet permet au Centre de développement bioalimentaire du Québec d’implanter un nouveau service d’atelier 
collectif de conditionnement pour les très petites et petites entreprises de producteurs-transformateurs de 
champignons et autres produits forestiers non ligneux (PFNL) au Bas-Saint-Laurent. Il répond à un besoin clairement 
identifié de transformer davantage les produits périssables et saisonniers en produits à valeur ajoutée. 

Syndicat de l'UPA de la 
MRC de Rivière-du-Loup 

Mutualisation des 
locaux de boucherie 

du Centre de 
formation 

professionnelle de 
Rivière-du-Loup, au 

profit des producteurs 
agricoles du  

Bas-Saint-Laurent -  
Étape 1 (Étude) 

Rivière-du-
Loup 

30 000 $ 

Le Syndicat de l'UPA de la MRC de Rivière-du-Loup souhaite par ce projet évaluer le potentiel de redéfinition des 
usages et d’utilisations possibles des locaux de boucherie du Centre de formation professionnelle de Rivière-du-Loup, 
de façon à en assurer l’optimisation au profit des producteurs et des transformateurs agricoles du BSL. Ces locaux 
sont inutilisés depuis 2021, le nombre d’inscriptions au programme étant insuffisant. 



 

 

 

PROMOTEUR TITRE DU PROJET MRC 
MONTANT 

REÇU 
                                             RÉSUMÉ DU PROJET 

Fou du cochon 

Acquisition de cellules 
d'affinage/étuve 

spécifique à la 
fabrication de 

nouveaux produits 

Kamouraska 50 000 $ 
Le projet permet à l’entreprise d’acquérir de nouveaux équipements sur mesure pour développer de nouveaux 
produits de charcuterie et ainsi poursuivre la croissance et la notoriété de cette charcuterie artisanale emblématique 
du Kamouraska. 

Carrefour d'Initiatives 
Populaires de  

Rivière-du-Loup 

Mutualisation 
d'équipements de 

transformation 
alimentaire au 

Carrefour d'Initiatives 
Populaires de Rivière-

du-Loup 

Rivière-du-
Loup 

46 714 $ 

Le projet permet au Carrefour d’initiatives Populaires de Rivière-du-Loup d’acquérir des équipements pour son 
agrandissement qui offrira, en plus de nombreux autres avantages, de nouveaux espaces accessibles aux entreprises 
de transformation alimentaire ainsi qu’aux producteurs désirant transformer des produits issus des différentes 
productions régionales. 

Innolin - Coopérative de 
solidarité 

Du lin rond au lin 
moulu: une avenue 

prometteuse pour une 
filière bien d'ici 

La Mitis 82 812 $ 
Le projet permet à Innolin de poursuivre le développement de la filière du lin dans l’est du Bas-Saint-Laurent. Après 
avoir acquis les connaissances agronomiques et les techniques de culture pour notre climat, la coopérative travaille 
maintenant à la transformation de la graine de lin afin de lui accorder une plus-value et la commercialisation. 

Marché public de La Mitis 

Nouvelle infrastructure 
extérieure pour le 

marché public de la 
Mitis 

La Mitis 100 000 $ 

Ce projet permettra au Marché public de La Mitis de créer une infrastructure extérieure moderne et 
fonctionnelle. Ce nouvel espace, attrayant et rassembleur, permettra à la communauté une pleine appropriation 
des lieux, en plus d’offrir aux producteurs et productrices locaux un lieu accessible et adapté pour la promotion de 
leurs produits. 

Laiterie des Coteaux 
9459-9008 Québec inc. 

Salle d'affinage pour 
fromage 

Rimouski-
Neigette 

32 278 $ 

Le projet permet à la Laiterie des Coteaux, ouverte en mars 2024, d’ajouter une salle d’affinage à ses installations afin 
de produire des fromages affinés ayant les caractéristiques propres au lait de leur troupeau et à la région. L’ajout de 
cette salle d’affinage permet à la Laiterie des Coteaux de diversifier son offre de produits et d’augmenter la valeur 
ajoutée du lait produit à la ferme. 



 

 

 

PROMOTEUR TITRE DU PROJET MRC 
MONTANT 

REÇU 
                                             RÉSUMÉ DU PROJET 

Ferme Geonel 

Grains propres à la 
transformation, aux 

exigences et aux 
besoins du Marché 
agroalimentaire du 
Bas-Saint-Laurent 

La Mitis 46 924 $ 

Le projet a permis à la Ferme Geonel d’optimiser et améliorer ses procédés de criblage avec des équipements de 
haute performance, afin d’obtenir des grains purs à 99% et ainsi répondre aux exigences des acheteurs et 
consommateurs de chez nous. 
 
Depuis sept ans, la ferme Geonel travaille à cribler et à nettoyer ses grains et ceux des autres producteurs biologiques 
de la région Bas laurentienne pour la transformation de farines, d’huiles, de semences nourricières et de semences 
fermières biologiques. 

Municipalité de St-Juste-
du-Lac 

Étude de faisabilité - 
Caractérisation des 

terres agricoles 
dévalorisées 

Témiscouata 42 877 $ 
La municipalité souhaite dynamiser le potentiel agricole de son territoire. Ce projet permettra d’évaluer le potentiel 
agricole de terres en friches et les travaux nécessaires pour leur remise en culture.  

MONTANT TOTAL DU FINANCEMENT 935 204 $  

 


